Camida Men

SAMSTAG

11.30-23.00

DEL CARNICERO
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JAMON SERRANO

Luftgetrockneter spanischer Schinken 11.00
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TABLA DE PICAR

Gemischte Fleischplatte 22.00
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CARNE Y QUESO
Gemischte Fleisch- & Kaseplatte 28.50
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EMPANADA

Gefiillte Teigtasche mit
Wildschwein-Hackfleisch & Tomaten 12.50
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DATILES Y BACON
Datteln mit Frischkase & Speck 7.50

POSTRE
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CREMA CATALANA

Crema Catalana mit Kiirbiskerndl & Kiirbiskernkaramell 8.50
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TARTA DE CHOCOLATE

Hausgemachter Schokoladenkuchen, glutenfrei 5.50
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TARTITA

Hausgemachtes kleines Kuchenstiick 4.50

DULCE SABADO

Ab 10.00 (solange Vorrat)
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SCONES

Hausgemachtes Geback mit Clotted Cream & Konfitiire 8.50

DEL PAIS
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ALGO PEQUENO

Schwarze & griine Oliven mit Brot 2.50
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ALGO MAS

Hausgemachte Focaccia & weisses Bohnenpliree
mit Randen-Chutney 9.50

DOVOOOOOODOOOOOODOOOOVOOODOODDOOIDOIOOOIOOOI OO OO OOOIOOODOOODOOIOOOIOOIOOOIOOOOOD

BOMBA DE SALUD
Eingelegte Quitten mit Chicorée & Belperknolle 10.50
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MANCHEGO MARINADO
Spanischer Schafskase & Chili-Honig 9.00
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RATONCITO DE QUESO

Spanische Kaseauswahl 16.50
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TORTILLA

Spanischer Kartoffel-Eierkuchen 9.50

DOVOOOOOOOOOOOOOOIOOOOOODOOODOOODOOIOOOIOOOPOOOGOOOGOOOIOOOOOODOOOIOOOOOOIOOOOOOOOOD

MAGIA DE INVIERNO

Slisskartoffelpliree mit getrockneten Tomaten,
Ofen-Rosenkohl & gepickelten Schwarzwurzeln




Camida Men

SAMSTAG

12.00-22.00

. A g

DEL PAIS
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PATATAS BRAVAS CON AIOLI

Frittierte Kartoffeln mit Aioli 9.00
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LOADED PATATAS BRAVAS

Frittierte Kartoffeln mit gepickelten Jalapefos,
Rotkabis, gepickelten Zwiebeln & Chipotle-Mayo 12.00
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PIMIENTOS DE PADRON

Frittierte Pfefferschoten mit Fleur de Sel 9.50
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MEJOR QUE CARNE

Pumpernickel, Halloumi, Selleriepiree &
karamellisierter Rosmarin-Apfel

DEL CARNICERO
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CHORIZO CON VINO TINTO Y MIEL

Gebratene pikante Schweinswurst mit Rotwein & Honig 13.00
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ALBONDIGAS CON SALSA DE TOMATE

Galloway-Beef-Kugeln mit pikantem Tomatensugo 16.50
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CROQUETAS

Panierte & frittierte Béchamel-Kugeln
mit Jamén Serrano 12.50
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DATILES Y BACON
Datteln mit Frischkase & Speck 2.50

DEL MAR
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PULPO A LA PLANCHA

Gebratener Tintenfisch mit Chimichurri 16.50
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GAMBAS AL AJILLO

Black Tiger Crevetten mit Chili-Knoblauchdl & Salzzitrone 16.50

TAPAS PARA DOS /7 CUATRO
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SECHS TAPAS-KREATIONEN
AUSGEWAHLT VOM KUCHENTEAM
2 Personen

4 Personen

Bitte an der Bar bezahlen
Alle Preise in CHF /inkl. MWST

Schweizer Franken, Postcard,
Maestro, Mastercard, Visa, Twint

volverpublic
tapasinbern

barvolver.ch

SCHWEIN Spanien, Schweiz
WILDSCHWEIN CH, DE, AT
RIND Schweiz
TINTENFISCH Portugal
CREVETTEN Vietnam ASC

Gerne informieren wir
Uber Zutaten, die Allergien
oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kdonnen.




